Tin herzliches

,Griif Gott"
L

m

Die Authentische Lebensart:

Die Kunst, eine gelungene Verbindung von traditionellem
und modernem Lebensstil zu schaffen, mit Geschenken der
Natur als Zutaten, dies wollen wir IThnen bieten.
Gutes Essen, Gemiitlichkeit und Wdrme, all das,
was uns Menschen heute manchmal fehlt.

‘Wir wiinschen Ihnen genussvolle und gemiitliche Stunden

im Johann!



Yorspeisen

Johann’s steirische Vorspeisenvariation
Tafelspitzsiilze mit Erddpfel-Krdiutercreme,
marinierten Kdferbohnen, Senf-Mousse
und Schweinebauch agmo

Gebratene Kiirbis-Brezelknodel
mit Kernolvinaigrette, Pilzmayo,
eingelegtem Kiirbis und Steinpilzen ey

Gehacktes vom gebeizten ,Schattenschupfer” Saibling
mit Apfel-Rotkrautfond und Rohkostgemiise (m.dy

Gerdaucherte Entenbrust
mit voten Riiben und Birnen-Potpourriacg.o)

Salate und a bisser( mehr

Johann’s steirischer Erddpfel-Voger(salat
mit gebackenem Hendl, Kiirbiskernmayonnaise,
knusprigem Mais, Speckchips und Kiivbiskernoldressing cgmao

Herbstlicher Baby Blattsalat

mit Birnendressing, Schwarzbeeren,

Maronen und eingelegtem Kiivbis wm.o

Griiner Blattsalat mit steivischem Balsamicodressing wm
Tipp: Auf Wunsch servieren wir Ihnen den Salat auch

mit Golles Balsam Apfel Essig
8 Jahre FEichenfasslagerung (o

Am Abend Gedeck pro Person € 3,50
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Suppen

Johann s Lieblingssuppe
vom Ochsenschlepp mit dreierlei Finlage:
Frittaten, Griefnocker( und Kaspressknodel w.cq.cm € 7,50

Schaumsuppe vom gerducherten Sellerie und Steinpilzen
mit knusprigem Caratbrot wg.oo € 790

Aus unseren Siissgewdssern

Johann’s gebratenes Saiblingsfilet vom eigenen Fischteich
mit Wurzelgemiise und Erddpfel-Buttermilchfond g.ca € 2250

Fuir die Vegetarier

Johann’s herbstliches Risotto
mit Allerlei vom Kiirbis, Apfel,
Schafskdseflocken und Krdutersalat g.cmo € 17,90

Steinpilz-Frischkdseravioli

mit Thymianbutter, mariniertem Rucola
und schwarzem Triiffel wcgimo € 18,90

Am Abend Gedeck pro Person € 3,50



Hauptspeisen

Johann’s Sous vide gegarte Lammbiifte
mit wiirzigem Flusskrebsbutter-Bohnenragout,
gefiillte Hartweizen - Minipaprika und Amaranth .agmp.o

Filetsteak vom Almochsen
mit Steinpilzpiiree und jungem Gemiise (g.oim

Gebratenes Maishendl auf wiirzigem Marillensiippchen
mit Frischkdseknodel und griinem Spavgel wcg.imo

Rosa gebratener ‘Wildschweinriicken
mit Petersilienwurzelcreme, Speck-Roggenkrapfen,
Birnen-Apfelkompott und Moosbeerengel (agimo

Traditionelles

Gebackenes Schnitzel vom heimischen Schweinsriicken
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren (g

“Wiener Schnitzel vom heimischen Kalbsriicken
mit lauwarmem Erddpfel-Rahm-Gurkensalat
und Preiselbeeren cgim

LHirschbutterschanitzel™
mit Nussbutter-Evddpfelcreme,
geschmorten Sellerie-Karotten und Pilzen wcgtmo)

Gesottener Kalbstafelspitz

mit Cremespinat, Semmelkren, Apfelkren,
Wurzelgemiise und Schnittlauchsauce (ag.cmo

Am Abend Gedeck pro Person € 3,50
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Dessert und Kdse

Siife Verfiihrung von der Zotterschokolade
Schokoladensouffle, gefiillter Brownie,
Verbenacreme, Sauerkirscheis und Joghurt w.cgsn

~Herbsterwachen”
Variation von Kiirbis und Topfen ey

Alpine Kdiseauswahl von der Kdserei Deutschmann
mit Niissen und Zirbenhonig .

Tisiges

Johann’s Schlemmerbecher
hausgemachtes Vanille-Kiirbiskerneis
mit Golles-Erdbeeren und NusskeRs (cag.oh

Waldbeeren - Krdutereis
mit hellen und dunklen Zirvben-Schokoladencrumble
und Latschenschaum (ag.o.o

Sorbets im Eisblock

Zur ‘Wahl: Zitrone, Brombeere, Marille oder Granny Smith Apfel
mit Prosecco di Valdobbiadene

mit Vodka Zarskaja oder Quitten Gin

Sorbetvariation
mit getrockneten Friichten

Kleine Raupe , Nimmersatt”
gemischte Fistiberraschung fiiv unsere kleinen Gdste «g.n

L)

Auskiinfte tiber enthaltene Allergene erhalten Sie auf Nachfrage

bei unseren Servicemitarbeitern.
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